
FLAN DE CAFÉ

Creador: Mary Díaz  Recetizador: Carlos Santana

Descripción:
Me dio la receta una antigua compañera de trabajo hace 15 años y no
dejo de hacerlo porque esta muy ricoooo.

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 8 personas :

• 1 litro de nata liquida para montar
• 1/2 vaso de cafe solo
• 1 sobre de caramelo
• 1 sobre de flan

Preparación:

Paso 1
PREPARACIÓN: Se mezcla medio vaso de café con el sobre de flan. Se pone a hervir la nata, cuando hierva
echar la mezcla del vaso dejar hervir de nuevo (no parar de remover) echar en el molde donde habremos echado
el caramelo y cuando enfrié meter en el frigorífico. Es mejor hacerlo de un día para otro.


