
TARTA DE QUESO

Creador: Mary Díaz  Recetizador: Cosmin Iulian C

Descripción:
ESTA TARTA LA HIZO MI CUÑADA, MÓNICA, PARA SU
CUMPLEAÑOS Y ESTABA BUENIIIIISIIIMAAA

Tiempo: 1 hora

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 6 personas :

• Queso de untar 200 gr
• Nata 200 ml
• Leche 200 ml
• Cuajada 1 sobre
• 1 paquete de galletas
• Mermelada para decorar
• Mantequilla

Preparación:

Paso 1
PREPARACIÓN: Tritura las galletas, funde la mantequilla y mezcla con las galletas hasta hacer una pasta
para forrar el molde. Calienta la nata con el azúcar y el queso. Mezcla la leche con el sobre de cuajada, cuando
la nata hierva añadir la leche. Deja reposar, echa en el molde y mételo al frigorífico. Cuando este bien cuajado
y frio echa la mermelada por toda la parte de arriba. Mi cuñada le hizo un corazón.


