
ARROZ CON POLLO AL CURRY

Creador: Mary Díaz  Recetizador: Mari Nieves Gó

Descripción:
Quise hacer esta receta por si me salia como a mi cuñado, pero ni por
asomo el suyo esta mucho mas ricoo

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Primer plato

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Moderna

Coste: Económico

Ingredientes para 1 persona :

• Salsa de curry
• Pechugas de pollo en trozos
• 1 zanahoria
• 1/2 cebolla francesa
• Arroz cocida
• Aceite de oliva

Preparación:

Paso 1
PREPARACIÓN: Pelar y trocear la zanahoria en rodajas y la cebolla en trozos pequeñitos, echarlo todo en una
sartén con aceite cuando este un poco dorado echar el pollo. Cuando este el pollo un poco dorado echar un poco
de caldo. Cuando este todo hecho echar el curry y mezclar todo bien dejar que hierva. Y listo para emplatar con
un poco arroz cocido. Antes de comerlo lo mezcle todo junto para que cogiera sabor el arroz. ESTABA
BUENIIIIISIIIMOOOOO


