
BIZCOCHO MARMOL

Creador: Mary Díaz  Recetizador: Ana Meneses Mar

Descripción:
Que ricooo este bizcocho

Tiempo: 1h y 15min

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Muy económico

Ingredientes para 6 personas :

• 1 Yogur
• 1 medida de yogur de aceite
• 2 medidas de yogur de azúcar
• 3 medidas de yogur de harina bizcochona (repostería)
• 3 huevos
• 2 cucharadas de cacao en polvo

Preparación:

Paso 1
PREPARACIÓN: Se bate todo menos el cacao en polvo. Se separan 2 mitades, una se echa en la cubeta de la
panificadora, y a la otra le ponemos el cacao. Batimos bien hasta mezclarlo. Esta masa se echa sobre la
anterior y se revuelve un poco para que se mezcle. Se pone en el programa 12 (en mi panificadora y ella sola
programa 1 hora, tostado medio y listo. También se puede hacer en el horno, lo echáis a un molde untado con
mantequilla y al horno a 180º, hasta que veáis que esta listo. La panificadora lo único que hizo fue hornearlo.


