ESPAGUETIS A LA CARBONARA CON SETILLAS

Recetizate
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Creador: Mary Diaz Recetizador: Cristina Madico

. Tiempo: 1hora

| Dificultad: Fdcil

T‘ipO de plato: Primer plato
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Muy econémico

Descripcion:
A LA RICA PASTAAA

Ingredientes para 2 personas :

* - Espaguetis

* - 1 Bote en conserva de setillas.

* - Jamon serrano en tiras.

* - 2 Ajos

* - 400 ml de nata para cocinar liquida
* - 50 ml de leche

Preparacion:

Paso 1

PREPARACION: - Se cuecen los espaguetis como pone en el paquete. Mientras se cuecen los espaguetis, echar
en una sartén el ajo cortado en laminas cuando empiece a dorarse echar el jamon serrano vy las setillas
escurridas, saltear todo junto, cuando este listo apartar del fuego. Escurrir los espaguetis y volverlos a echar
en la cazuela donde los hemos cocido, echar la nata y la leche, remover y echar el salteado de la sartén, remover
todo bien para que se mezclen los ingrediente y servir en los platos. Si le echdis queso rallado por encima
estardn mas ricos eso si estin BUENISIMOS



