
Bizcocho de yogur

Creador: Monónimo  Recetizador: Maria Isabel Vi

Descripción:
Mirando recetas que tengo apuntadas vi esta, me llamo la atención el
que no llevara leche, nunca había hecho bizcocho así que me lance y
voila!! Sencillo rica y esponjoso. Os lo recomiendo. Buen provecho!

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 10 personas :

• 3 Huevos
• 1 Yogur de limón
• 3 medidas de yogur de Azucar
• 1 medida de yogur de Aceite de oliva (yo le he puesto de girasol)
• 3 medidas de yogur de Harina de repostería
• Ralladura de limón
• 1 Sobre de levadura
• Azúcar y canela para espolvorear

Preparación:

Paso 1
Mezclar con la varilla eléctrica o batir con la batidora todos los ingredientes.

Paso 2
Pre-calentar el horno a 180º

Paso 3
Verter la mezcla en la bandeja de horno.

Paso 4



Esperar 30-35 minutos y pinchar con un cuchillo para ver si esta hecha. Pasado el tiempo necesario, sacar y
dejar enfriar.


