
JAMON CON PIÑA QUEMADA

Creador: Flor Roja  Recetizador: consuelo ruso m

Descripción:
Un plato muy llamativo

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Entrante

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Creativa

Coste: Medio

El truco de esta receta:
Este plato puede servirse en bandeja o bien
individual

Ingredientes para 6 personas :

• 6 lonchas de jamon cccocido ( un poco gruesas )
• 6 lonchas de queso enmental
• 6 rodajas de piña
• azucar

Preparación:

Paso 1
Poner encima de cada loncha de jamon, una de queso ,y una rodaja de piña, espolvorear con abundante azucar
y quemar con el hierro caliente. Dejar a horno fuerte durante 5 minutos.


