
NATILLAS DE CHOCOLATE BLANCO

Creador: Mary Díaz  Recetizador: Jose Saez

Descripción:
¿OS GUSTAN LAS NATILLAS DE SABORES?

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Muy económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1 Sobre de natillas
• 750 de leche desnatada
• 4 cucharadas de azúcar o edulcorante
• 4 galletas
• Un cachito de chocolate blanco

Preparación:

Paso 1
PREPARACIÓN: Se pone en una cazuela pequeña 600 de leche hasta que empiece a hervir. Mientras con el
resto de la leche en un vaso echa el sobre de natillas y remueve bien que no queden grumos, echar el azúcar y
remover. Cuando empiece a hervir la leche echar lo del vaso y no dejar de remover. Cuando veáis que empieza a
espesar un poco echar el chocolate en cachos pequeños (no mucho). Poner 4 galletas en 4 bols y echar las
natillas por encima, dejar enfriar y meter al frigorífico.


