REVUELTO DE PATATAS, ANGUIR
BERENJENA

CreadmnarIBEIRecetizat@&r Ruiz Mar n
i Tiempss: minutos

Dificultadeil

Tipo de pbpaiime:r plato

Tipo de coxddmal

Otrosocina Tradicional

CoSstecon mico

El truco de esta receta:
Lo importante de esta receta es QL
jugosa, para eso cuando pongo los
la saco del fuego y la termino con
de la sarten.

Descripci n: :
El revuelto es un aperitivo estupendo, tambi@n éno puede servir de un

primer plato

Ingredientes para 4 personas

"4 MEDIANAS de PATATAS

"4 PATATAS MEDIANAS de ANGURI AS
"1 GRANDE de BERENJENAS

"ACEITE DE OLIVA

"SAL

"4 HUEVOIS

Preparaci n:

Paso 1

Pelamos las patatas las troceamos a cuadros, las lavamos y escurrimos. Pont
ponemos a fre r las patatas, mientras lavamos la berenjena y la cortamos a c
patatas est@dn casi hechas ponemos la berenjena y al final las anguirieas, es
par de minutos es suficiente,agregamos los huevos, quitamos las salten del f

huevo este levemente cuajado.



