BON\BONES DE SALNON Recetizate
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Creador: Toque de Belén Recetizador: Flor Roja

Tiempo: 15 minutos

| Dificultad: Fdcil

i Tipo de plato: Entrante
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Creativa
Coste: Econémico

i El truco de esta receta:
i El truco es coger unas ramas del campo y
i colocar los bombones como si fuera una flor

Descripcion:

Hoy traigo un aperitivo muy fdcil, muy rico y muy llamativo que
sorprenderd a todos por lo bonito que es. Yo lo hice ast, pero se puede
presentar de la manera que mds os guste. No pongo cantidades,
porque dependerd del niimero de comensales.
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Ingredientes para 4 personas :

* 1 paquete de salmon ahumado

* queso feta O UN QUESO BLANDO QUE TE GUSTE
* QUESO SUAVE DE UNTAR

* Orégano y tomillo

.............................................................................................................................................................................................

Preparacion:

Paso 1



PREPARACION: Se mezcla el queso feta con un poco de queso desnatado suave, yo he utilizado tres parte de
feta y una de queso suave, pero eso va al gusto de cada uno. Se bate, se aiiaden las hierbas (yo utilicé orégano vy
tomillo, pero cada uno puede utilizar lo que quiera), después se parte con un aro un redondel de salmon. Se
pone una bolita de queso y se envuelve para que quede una pelotita de salmon. MONTAJE: Yo he utilizado unas
hierbas que cogi en el campo, las he lavado bien <y las he dispuesto como veis en la foto. Creo que queda muy
bonito y estd buenisimo.



