
salsa de pimientos rojos

Creador: karmela  Recetizador: Herminia Ruiz G

Descripción:
picar el pimiento y la cebollas en trozos pequeños y poner a freir
cuando este frito se añade el ajo y el oregano y pasar por el mini
pimer .

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Tradicional

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 2 pimientos rojos grandes
• - Aceite - Sal
• 2 cebollas grandes
• 1 cucharadita de ajo en polvo
• 1 Cucharadita de orégano

Preparación:

Paso 1
es una salsa ideal para cualquier tipo de plato


