
tartita de manzana (obleas la cocinera)

Creador: karmela  Recetizador: Isabel Lorenzo

Descripción:
cotar la manzana en laminas muy finas poner las obleas en forma de
abanico y untar con una brocha la mermelada. poner en horno medio
10 minutos

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Muy económico

Ingredientes para 1 persona :

• una cucharada de mermelada melocoton
• 2 obleas
• - 1 manzana

Preparación:

Paso 1
esta muy buenas y son baratisimas


