
pollo frito al limon

Creador: karmela  Recetizador: Magui Cansado C

Descripción:
poner el pollo 2 o 3 horas antes de freirlo en adobo con el limon
ajo,perejil y sal.Antes de freirlo quitar la humedad con papel de cocina
, decorar con unos limones

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Segundo plato

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1 Pollo grande troceado
• 2 limones (zumo)
• - Aceite - Sal
• ajo y perejil en polvo

Preparación:

Paso 1
esta riquisimo


