Pasta quebvada Recetizate

' Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: Irene Delafu Recetizador: Patricia Krause

— Tiempo: +de 2 horas
d/ | Dificultad: Fdcil
i Tipo de plato: Postre

) i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Muy econémico
i El truco de esta receta:
: ;SE PUEDE CONGELAR!
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Descripcion:

Divina para galletas y bases de tartas.

Ingredientes para 8 personas :

* 350 g. de Harina

* 250 g. de Mantequilla
* 250 g. de Azucar glas
* 1 Huevo

Preparacion:

Paso 1

Deja la mantequilla a punto de pomada y echa el azicar; mézclalo bien. Después aiiade el huevo y mezcla hasta
que se integre por completo. Por ultimo, atiade la harina tamizada y mezcla hasta que la masa quede
homogénea. Forma un rollo con la masa y envuélvelo en papel film. Deja reposar 24 h. en la nevera antes de
utilizarla.



