
Paté de salmones

Creador: Irene Delafú  Recetizador: Mar Arias

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 6 personas :

• 100 g. de Queso crema
• 100 g. de Nata fresca
• Zumo de un limón
• Ralladura de un limón
• una pizca de Wasabi en pasta
• 150 g. de Salmón cocido
• 100 g. de Salmón ahumado
• Sal
• Pimienta

Preparación:

Paso 1
Mezclar el queso con la nata, el zumo, la ralladura de limón y el wasabi hasta obtener una masa homogénea.
Agregar los dos tipos de salmón y triturar. Salpimentar.


