
huevos al plato con farinato

Creador: karmela  Recetizador: montse martin

Descripción:
precalentar el horno en una cazuela de barro poner las rodajas de
farinato sin piel y metemos en el horno en la parte de arriba conmo 5
minutos mas o menos despues saca la rejilla con la cazuelita (con
cuidado) y pon el huevo y al horno otros 5 minutos

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Primer plato

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 1 persona :

• 1 o2 huevos
• 6 o 8 rodajas de farinato
• - Aceite - Sal

Preparación:

Paso 1
farinato embutido tipico de la provincia de salamanca


