
salsa de curry a mi manera

Creador: karmela  Recetizador: Cobra

Descripción:
se parte la cebolla e juliana finita y se rehoga hasta que este
transparente se echa el curry la sal y pimienta t la nata se bate en la
mini pimer

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 3 cucharadas grandes de curry
• - 1 cebolla grande
• , aceite de oliva, sal y pimienta.
• 100 ml de nata

Preparación:

Paso 1
en el frigo te dura 2o 3 dias por la nata


