
Salsa de ahumados

Creador: Irene Delafú  Recetizador: Francisco Lima

Descripción:
¡Para pescado!

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Medio

Ingredientes para 4 personas :

• 200 g de mayonesa ligera
• 100 ml de nata líquida
• 100 g de pescados ahumados picados
• Sal
• Pimienta

Preparación:

Paso 1
Mezclar en un cuenco la mayonesa con la nata. Añadir los ahumados y salpimentar. Triturar y servir.


