
Salsa de tomate

Creador: Monónimo  Recetizador: Araceli Martine

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Baja en calorías

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1 cebolla
• 1 diente de ajo
• Aceite de oliva
• 1 lata grande de tomates al natural
• 1 vasito de vino oloroso
• Sal
• Una pizca de azúcar

Preparación:

Paso 1
Saltear en el aceite la cebolla y el ajo picados. Añadir la lata de tomates y cocer a fuego lento 20 minutos.
Añadir el vino, la sal y el azúcar. Dejar 10 min más y triturar.


