
salsa pesto

Creador: karmela  Recetizador: Araceli Martine

Descripción:
poner en el mortero la sal el ajo ,piñones y la albahaca y machar bien
despeus añadir el aceite y el queso y mover bien

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1 vaso de Aceite de oliva
• Un puñado de piñones
• sal
• una cuchara grande de albahaca fresca
• 100 g de queso Parmesano
• 2 dientes ajo

Preparación:

Paso 1
se puede pasar por la batidora pero ami me gusta asi


