Galletas de rmaizena Recetizate

Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: Irene Delafi Recetizador: karmela
T —— Tiempo: 15 minutos
! Dificultad: Facil
! Tipo de plato: Postre
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Creativa
Coste: Econémico
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Ingredientes para 10 personas :

* 350 g de Maizena

* 125 g de mantequilla a temperatura ambiente
* 200 g de leche condensada

* 1 yema de huevo

* 2 cucharadas de azucar
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Preparacion:



Paso 1

Mezclamos bien el huevo, la mantequilla 'y la leche condensada. Aiiadimos la Maizena tamizada y mezclamos
bien. Formamos las galletas haciendo bolas no demasiado grandes y aplastdndolas ligeramente con un tenedor.
Introducimos al horno (precalentado a 160°C) durante 12-15 minutos. Dejar enfriar y servir.



