
Salsa de Tetilla

Creador: Monónimo  Recetizador: Rlópez

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 200 g de queso de Tetilla
• 100 ml de nata de cocina
• 15 g de mantequilla
• 15 g de harina
• 250 ml de leche

Preparación:

Paso 1
Fundir el queso con la nata al baño María. Añadir en una sartén la mantequilla y cocinar en ella la harina,
añadir la leche, sazonar y cocinar mientras removemos unos 5 minutos. Agregar esta mezcla al queso con la
nata y remover bien.




