
MOUSSE DE MOKA

Creador: Flor Roja  Recetizador: marta gil chana

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Moderna

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 300 GR DE NATA
• 150 GR DE CHOCOLATE
• 100 GR DE AZÚCAR EN POLVO
• 1 TAZA DE CAFÉ FUERTE

Preparación:

Paso 1
Instrucciones: RALLAR EL CHOCOLATE. PREPARAR LA TAZA DE CAFÉ MONTAR LA NATA

Paso 2
MEZCLAR EL CAFÉ CON EL CHOCOLATE HASTA QUE ESTÉ BIÉN MEZCLADO AÑADIR EL AZÚCAR Y
REMOVER HASTA QUE ESTÉ TODO BIEN LIGADO DEJAR ENFRIAR E INCORPORAR LA NATA MONTADA
MEZCLANDO DE FORMA ENVOLVENTE PARA QUE NO BAJE LA NATA. SERVIR EN COPAS INDIVIDUALES
Y AL FRIGO


