
Mantequilla de cacahuete

Creador: Monónimo  Recetizador: tania Segura

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 250 g de cacahuetes tostados
• 50 g de mantequilla
• Sal al gusto

Preparación:

Paso 1
Pela los cacahuetes y retírales la piel, disponlos en el vaso de la batidora. Añade la mantequilla cortada en
daditos, sal al gusto y si, lo deseas, unas gotas de aceite de sésamo tostado. Tritura hasta obtener una crema
con la textura deseada.


