
Paté de mejillones

Creador: mjuanesva  Recetizador: Cristina Terrón

Descripción:
Un aperitivo fácil y rico

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Aperitivo

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

El truco de esta receta:
Los mejores ingredientes

Ingredientes para 10 personas :

• 1 lata de Mejillones en escabeche
• 1 lata de Atún al natural
• 2 Palito de cangrejo
• 1 cucharadita de Mayonesa

Preparación:

Paso 1
En un recipiente para batir, echamos la lata de mejillones en escabeche entera. Añadimos el atún al natural
escurrido, los palitos de cangrejo cortados y la cucharadita de mayonesa (opcional).

Paso 2
Batimos los ingredientes hasta que quede una masa homogénea.

Paso 3
Los servimos en tostas finitas. Et Voilá


