
Galletas de Queso y Aceitunas

Creador: Flor Roja  Recetizador: Paloma RK

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Entrante

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Moderna

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 200gr de harina
• 100gr de queso rallado
• Aceitunas negas
• Pimienta. -Piñones
• -75gr de mantequilla
• 2 Huevos. -Orégano. -Sal.

Preparación:

Paso 1
Precalentar el horno a 180º. Trocear las aceitunas. Mezclar todos los ingredientes en un bol . .-Ahora haremos
bolitas con la masa. .-Las amasaremos de modo que queden como una galleta Pondremos las galletas en una
bandeja para el horno. Finalmente hornearemos unos 20-25 minutos hasta que estén doradas.


