
huevos rellenos de pate

Creador: karmela  Recetizador: Isabel Lorenzo

Descripción:
cortar los huevos cocidos en en dos,vaciar las yemas y triturar con un
tenedor añadir la lata de pate y mezclar bien con las yemas,rellenar
los huevos con la mezcla y pasar por harina y huevo y rebozar en
aceite bien caliente

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Segundo plato

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 8 huevos cocidos
• 1 lata pate
• harina
• 2 huevos para rebozar
• , aceite de oliva y sal.

Preparación:

Paso 1
estan buenisimos


