
empanadas de sobrasada (la cocinera)

Creador: karmela  Recetizador: Jose Saez

Descripción:
poner en el centro de cada oblea un poco de sobrasada y cerrar bien
con un tenedor pintar con el huevo y 10 minutos en el horno a 180
grados previamente caliente

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Segundo plato

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1 paquete obleas la cocinera
• 1 terrina de sobrasada
• 1 Huevo batido (para pintar)

Preparación:

Paso 1
receta rapida y sencilla


