
SANWICHON

Creador: MARIBEL  Recetizador: Puri Martinez

Descripción:
Esta hecho en la chef pero se puede hacer en cualquier robot de cocina
adaptando los tiempos. También se puede hacer en el horno de manera
tradicional. No pongo las cantidades, gastaremos más o menos
dependiendo de lo grande que lo hagamos.

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Medio

Ingredientes para 6 personas :

• 7 HUEVOS
• PAN DE MOLDE SIN CORTEZA
• JAMÓN DE YORK
• QUESO EN LONCHAS

Preparación:

Paso 1
En primer lugar pincelamos la cubeta con aceite de oliva. Batimos tres huevos y los vertemos, cubrimos toda la
superficie con el pan de molde y lo untamos con mayonesa.

Paso 2
Cubrimos con una capa de queso y otra de jamón de york, volvemos a repetir el pan, el queso y el jamón,
terminamos con el pan.

Paso 3
vertemos los huevos restantes cerramos la olla y programamos cuatro minutos, damos la vuelta y
programamos tres minutos más en menú horno.

Paso 4



Este es el corte.


