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Creador: Monénimo Recetizador: Rosa Del Rio Ro
f: ;ﬂ : Tt LT Tiempo: 15 minutos

5 Siiias . Dificultad: Ficil
i Tipo de plato: Postre
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Econémico

Ingredientes para 6 personas :

* 200 g de harina de reposteria
* 125 g de azicar

* 125 g de mantequilla

* 50 g de almendra molida

* 1 huevo L

* 4 g de levadura en polvo

Preparacion:

Paso 1

Fundimos 30 gramos de mantequilla y la mezclamos con el huevo bien batido. Poco a poco vamos aniadiendo el
resto de los ingredientes obtener una masa pegajosa y homogénea. Precalentamos el horno a 240°. Forramos
con papel de horno una bandeja y vamos poniendo pegotes de masa y aplastdandolos un poco con la mano. Les
hacemos unos dibujillos decorativos y horneamos 10 /12 minutos, hasta que se doren.



