
Cuajada de quesitos

Creador: Monónimo  Recetizador: La oveja negra

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Postre

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Creativa

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 500 ml de leche
• 8 quesitos
• 1 sobre de cuajada
• 120 g de azúcar
• Caramelo líquido

Preparación:

Paso 1
En un cazo calentamos la leche (menos un vaso), los quesitos y el azúcar. Mezclamos sin parar de remover
hasta que empiece a hervir. Mezclamos el vaso de leche con el sobre de cuajada y lo añadimos al cazo hirviendo
fuera del fuego, mezclamos y volvemos a poner en el fuego hasta que vuelva a hervir. Colamos y vertemos en
los moldes untaditos en caramelo. Metemos al frigo unas horillas y pa’l cuerpo.


