
huevos rellenos de mostaza

Creador: karmela  Recetizador: ana pazos ménd

Descripción:
partir en dos los huevos y separar las yemas para hacer una crema
con el yogur la mostaza y las yemas bien batidas despues rellenar los
huevos y echar por encima el cebollino y espolvorear con pimentos
dulce

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Entrante

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 8 huevos cocidos
• 1 Yogur natural
• - Mostaza - Pimienta
• , aceite de oliva y sal.
• 3 cucharadas de mahones
• 1 cucharada de cebollino fresco picado
• 1 cucharada de pimentón dulce

Preparación:

Paso 1
el pimenton dulce o picante


