Lernon Cuvd Recetizate

' Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: Irene Delafi Recetizador: Irene RESA

Tiempo: 15 minutos
Dificultad: Intermedia

i Tipo de plato: Postre

i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Econémico

Ingredientes para 10 personas :

* La ralladura de 2 limones
¢ 200 ml de zumo de limon
* 200 g de mantequilla

* 400 g de azicar

* 6 huevos

Preparacion:

Paso 1

Rallamos la cdscara de 2 limones y reservamos. Exprimimos los limones y colamos, mezclamos con la
ralladura de limon, la mantequilla a punto de pomada y el azicar. Lo ponemos al Baiio Maria a fuego bajo.
Mientras se va calentando batimos los huevos. Cuando esté caliente aiadimos los huevos moviendo
rdpidamente para que no se cuajen. Sequimos removiendo constantemente hasta que la crema espese. Si no la
vamos a usar en unos dias lo mejor es meterla en tarros de cristal y ponerlos boca abajo durante 24 horas para
que hagan el vacio.



