Tuwén en Junio a los 3 chocolates & _ Recetiz:

e
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. Tiempo: 2 horas

. Dificultad: Ficil

TipO de plato: Postre

i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera

i Coste: Medio

Creador: Monénimo Recetizador: Ann

Ingredientes para 10 personas :

* 125 g de chocolate blanco

* 125 g de chocolate con leche

* 125 g de chocolate negro

* 60 g de manteca de cerdo ibérica

Preparacion:

Paso 1

Derretimos el chocolate blanco al Baiio Maria y afiadimos 20 g de manteca de cerdo. Removemos unos 5
minutos y vertemos sobre un molde de silicona rectangular. Lo metemos en la nevera. Derretimos el chocolate
con leche al Baiio Maria y afiadimos 20 g de manteca de cerdo. Removemos unos 5 minutos y vertemos
suavemente sobre el chocolate blanco. Lo metemos en la nevera. Derretimos el chocolate negro al Baiio Maria y
aniadimos 20 g de manteca de cerdo. Removemos unos 5 minutos y vertemos suavemente sobre el chocolate con
leche. Lo metemos en la nevera y lo dejamos 2 horas. Desmoldamos.



