Hojaldve, con rmostaza, provolone y fornates
chevwy
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_ Tiempo: 15 minutos

| Dificultad: Fdcil
Tipo de plato: Primer plato
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Saludable
Coste: Econémico

Ingredientes para 6 personas :

* Una lamina de masa de hojaldre fresca
* 2 ¢/s de mostaza

* 200 gr. de queso provolone

* 12 tomates cherry

* 1 Cucharadita de orégano

Preparacion:

Paso 1

Sacamos el hojaldre 15 min. antes del frigorifico. Lo extendemos sobre el fondo y los lados de un molde
desmontable. Pinchamos el fondo con un tenedor, para que no suba. Extendemos la mostaza, por todo el fondo,
cortamos el queso en dados y lo repartimos, espolvoreamos con orégano y ponemos encima los tomates cherry,
lavados y cortados por la mitad. Metemos al horno precalentado a 180° horneamos unos 20 min.



