
brochetas de tomate cherry y lamgostino

Creador: karmela  Recetizador: Carlos Santana

Descripción:
hervir los langostinos pelados 5 minutos ,hacer el machado de ajo y
perjily cubrirlo de aceite y echar la sal colocar los tomates y los
langostinos y rociar con le machado

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Entrante

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• 1kg de tomates cherry
• 500 gramos langostinos pelados
• palillos de brocheta
• un machados de ajo y peril fresco
• , aceite de oliva y sal.

Preparación:

Paso 1
si quieres puedes usar gambon


