Duelos y quebvantos quijotescos Recetizate

Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: Monénimo Recetizador: mailo

Tiempo: 15 minutos

. Dificultad: Ficil

: T‘ipO de plato: Segundo plato
® | Tipo de cocina: Normal

A Otros: Cocina Tradicional

- Coste: Muy econémico

Ingredientes para 4 personas :

* 4 huevos

* 100 g de tocino entreverado
* 150 g de chorizo

* 100 g de jamon

* 1 cucharada de aceite

* Sal

Preparacion:

Paso 1

Se cortan en dados el chorizo, el jamon vy el tocino. Se doran en una sartén con el aceite todos los ingredientes
hasta que crujan. Cascamos los huevos sobre la sartén, aiiadimos la sal y removemos hasta que cuajen.



