Cverva catalana cule B Recetizate

Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: Bar¢ca-Madrid Recetizador: missi
: Tiempo: 1hora
! Dificultad: Facil
! Tipo de plato: Postre
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Econémico

Descripcion:
Tot el camp es un clam, sobre todo si prueba este postre, que estd
buenisimo. Visca Barga!

.............................................................................................................................................................................................

Ingredientes para 2 personas :

* 75 gramos de azucar
* 4 yemas de huevo

* 1/2 litro de leche

* Un poco de maizena
* Canela en rama

* Piel de limon

.............................................................................................................................................................................................



Preparacion:

Paso 1
Hervimos la canela en rama vy la piel de limén

Paso 2

Mientras, en un bol mezclamos las yemas de huevo, el aziicar y la maizena.

Paso 3

Hervimos la leche y afiadimos la mezcla anterior poco a poco. Lo volvemos a poner en el fuego y removemos
para que espese

Paso 4

Los aiiadimos a unos tarros y dejamos enfriar

Paso 5

Le podemos atiadir un poco de canela para adornar.

Paso 6

Ahora sélo falta comer vy ja por el Madrid!



