dharnpiriones con nata Recetizate

Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Creador: karmela Recetizador: Cocina cada dia

Tiempo: 15 minutos
. ! Dificultad: Facil
T‘ipO de plato: Primer plato
i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Econémico

Descripcion:
rehogar la cebolla bien picada cuando este rehogar los champiniones
escurridos y echar la nata un hervor y listo

.............................................................................................................................................................................................

Ingredientes para 4 personas :

* 2 botes de champifiones

* 2 brik de nata de 200ml

* -1 Cebolla grande, cortada en cuadraditos
* , aceite de oliva, sal y pimienta.

* - Perejil

.............................................................................................................................................................................................

Preparacion:

Paso 1
puedes hacerlo con los champiiiones frescos



