
Ensalada de gulas y queso

Creador: Sonia Campos  Recetizador: AnukaValencia

Descripción:

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Entrante

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 4 personas :

• un paquete de gulas
• ¾ de una lechuga iceberg
• un rulo queso cabra
• 2 cucharadas de pasas
• 1 cucharada nueces peladas
• sal,aceite y vinagre
• 2 dientes de ajo

Preparación:

Paso 1
en un bol ponemos la lechuga picada,las nueces y las pasas la sal y el vinagre,aparte en una sarten doramos los
ajos picaditos en el aceite y salteamos las gulas volcamos todolo de la sarten sobre el bol de la lechuga
,cortamos el rulo en rodajas y cada rodaja por la mitad ponemos encima de las gulas y mezclamos todo para
que con el calor de las gulas el queso se caliente un poco y listo


