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Tiempo: 15 minutos

. Dificultad: Ficil

TipO de plato: Postre

i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera
Coste: Econémico

Creador: Cherinesrc Recetizador: jessica Tello S
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Descripcion:
Quise hacer un "flan a mi manera"y me salio un jjjPudin a mi estilo!!!
ya que quedo con la consistencia de un pudin.



Ingredientes para 4 personas :

* 250 gm de leche condensada

* 4 huevos medianos

* 1vaso de leche

* 10 galletas Maria

* 1 cucharadita de jengibre en polvo
* 1 cucharada de canela en polvo

* 2 cucharadas de vainilla liquida

* Caramelo liquido

Preparacion:

Paso 1

Poner en un recipiente apto para horno agua para el baiio maria, precalentar el horno a 200°C. Triturar las
galletasy con unas varillas batir todos los ingredientes. Si se quiere se puede pasar la batidora para que quede
mds homogéneo. Poner en un molde abundante caramelo liquido para que se impregne bien la mezcla y para
que desmolde mejor. Meter en el horno al baiio maria durante unos 30 minutos. Dejar enfriar y desmoldar. Lo
puedes adornar como mds te guste; yo simplemente lo deje tal cual!!



