Tavia de queso ficil Recetizate
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Creador: neniaku Recetizador: Marichu Blanco

Tiempo: 15 minutos
| | Dificultad: Ficil

i Tipo de plato: Postre
i Tipo de cocina: Normal
) Otros: Cocina Tradicional
Coste: Econémico

Descripcion:

Ingredientes para 8 personas :

* 250 g de queso de untar

* 2 yogures naturales

* 2 vasos del yogur de azicar
* 2 vasos del yogur de harina
* 1 sobre de levadura

* 4 huevos

* 400 ml de nata liquida

Preparacion:

Paso 1

Precalentar el horno a 180°. Se ponen todos los ingredientes en un bol y se baten con la batidora, se unta con
mantequilla el molde que utilicemos (en mi caso uno de pyrex de cristal rectangular), se vierte en él la mezcla y
se hornea a 180° unos 40 minutos (yo 20 minutos calor sélo por abajo y los ultimos 20 calor arriba y abajo),
comprobar con un palillo y controlar que no se dore demasiado por arriba, cuando el palillo salga limpio estard
lista.



