Glaseado de dnhocolate

Creador: Ely

[*] Descripcion:

...........................................................................................

Ingredientes para 10 personas :

* 300 grs. de Azucar flor

* 50 grs. de Chocolate amargo en polvo
* 1 cucharada de Mantequilla

* 90 ml de Agua caliente

...........................................................................................

Preparacion:

Paso 1

Recetizate

Las recetas que hablan de ti
www.recetizate.com

Tiempo: 15 minutos

: Dificultad: Fdcil

: Tipo de plato: otros

i Tipo de cocina: Normal
Otros: Cocina Casera

i Coste: Medio

............................................................................................

............................................................................................

Mezcle azicar flor y chocolate amargo, integre batiendo la mantequilla y agua caliente hasta formar un

glaseado espeso y untable



