
Relleno de jaivas

Creador: Ely

 Descripción:
Relleno para pequeñas tartaletas y barquitas para cóctel

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Aperitivo

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Casera

Coste: Medio

Ingredientes para 8 personas :

• 1 Pimiento rojo
• 150 grs. de Carne de jaivas
• 1/2 cucharadita de jugo de limón
• 1 cucharada de Mayonesa
• a gusto de Sal y pimienta

Preparación:

Paso 1
Pelar el pimiento y moler luego integrar a todos los otros ingredientes y mezclar hasta unir muy bien,
refrigerar y rellenar las tartaletas


