
BIZCOCHO TRADICIOOBONAL ECHO EN EL
ROBOT
Creador: MARIBEL  Recetizador: Daniela

Descripción:

Tiempo: 1h y 15min

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Otros

Tipo de cocina: Normal

Otros: Cocina Tradicional

Coste: Económico

Ingredientes para 10 personas :

• 6 UNIDADES de HUEVOS
• 1 VASO de LECHE
• MEDIO VASO de ACEITE
• 1 VASO Y MEDIO de AZÚCAR
• 3 VASOS de HARINA
• 3 SOBRES DE GASIFICANTES

Preparación:

Paso 1
Batir los huevos con el azúcar, agregamos el aceite, la leche, la harina y el gasificante, batimos bien con la
batidora hasta que no queden grumos. Ponemos la mezcla en la cubeta de chef enmantecada y programamos
menú horno sin válvula 55 minutos.


