
PESTO DE TOMATES SEC0S

Creador: MARIBEL  Recetizador: Olguita

Descripción:
Es muy bueno para untar pan para aperitivos.

Tiempo: 15 minutos

Dificultad: Fácil

Tipo de plato: Tapa

Tipo de cocina: Vegetariana

Otros: Cocina Casera

Coste: Económico

Ingredientes para 10 personas :

• 100 GRS de TOMATES SECOS
• DOS DIENTES de AJOS
• 70 GRS. de ACEITUNAS NEGRAS SIN HUESO
• 15 GRS. de ALCAPARRAS
• 50 GRS. de ACEITE DE OLIVA
• 14 (OPCIONAL) de GUINDILLA

Preparación:

Paso 1
Poner todos los ingredientes en un vaso de batidora y triturar, si es necesario añadir un poco mas de aceite.


