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' Las recetas que hablan de ti
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Creador: Monénimo Recetizador: evelin fernande

. Tiempo: 1hora

8 | Dificultad: Facil

| i Tipo de plato: postre

i Tipo de cocina: Normal
: Otros: Cocina Tradicional
Coste: Econémico

Ingredientes para 10 personas :

* 4 Huevos grandes a temperatura ambiente

* 150 g de Harina

* 150 g de Azicar

* 150 g de Mantequilla sin sal a temperatura ambiente
* 1 sobre de Levadura de reposteria

* 40 ml de Ron

* 150 g de Pasas u otras frutas secas

Preparacion:

Paso 1

Precalentar el horno a 180°. Hidratar las pasas en el ron. Batir la mantequilla con el aziucar hasta obtener una
crema mds o menos homogénea. Ir aiiadiendo los huevos de uno en uno, batiendo hasta que estén
completamente integrados antes de aiiadir el siguiente. Afiadir también las pasas con el ron y mezclar.
Tamizar la harina con la levadura poco a poco sobre la masa e irla batiendo con suavidad. Disponer en un
molde engrasado y enharinado y hornear durante 50 minutos aproximadamente.



